Les ceufs
Crémerle

Les herbes
Les Légumes
La Marée

Les caviay
La viande

La charveuterie
Les fromages
Le chocolat
Les épiees

La volatlle

Fermee Etchelecu
Mille et un Froma
L'autre Campagne.
_Jean-Luc Garbage et L'or ngerie
plma et Ladimar
Petrossian
_Joserra Mitxelena
Le helder
Mille et un Fromage
valrhong
Meilleur du chef
Notre d’Astarac Bigorre

(Chatéau de Brindos

(Chateau de Brindos




L'équipe de cuisine et lewrs producteurs vous invitent & vous faire découvrir Les produits au fil des saisons.

Stlectionnez vos plats ou laissez-vous guider.

A

:, Menu Saison 54 euros
. 3 plats
Entrée-Plat- Dessert ou Fromages Affinés

Menu Saveur F2 euros
4 plats
Entrée-Polsson-Vianoe- Dessert ou Fromages Affinés

Mewni swpn’,se 9 euros

& plats sélectionnés par nos soins pour Lensemble des convives.

Accorol Mets et vins
3 VErTEs pay personing 25 EUros
ou
4 Verre pir pErsonneg 35 Euros

' Menu enfant
, 2 plats 20 euros
. 2 pLats 20 euros

Fole gras au naturel
ou
Asperge blanche

Filet de veau et purée de pomume de terve
Oou
cabillaud vapeur et déclinaison de petits Légumes

Fromage
ou
Spl/lére Chocolat

Garde-manger 25 euros

Le tourteau oe Galice
Mais / Pamplemousse /Céréales

Le Fole gras de Canard des Landes
Frambolse / Rhubarbe / TI/IMWL

ceuf de la Ferme Etchelecu
Olgnons doux / Shimenji / Café / Ponmume de terre

Les Asperges Blanches de Navarre
Estragon / Mawmin /Salicornes

Mer 35 euros

Le Rouget de Hondarabia
Fenoull / Aneth / Avocats

Le cabillaud vVapeur
Auberging / Petits Légumes / Crévwe aux herbes

Vépttal 30 euros

caviar o’ Aubergine / Petits Légumes ttuvés / Creme aux herbes

Terre 35 euros
Le Filet de veau
ALl des Ours / Asperges vertes et anguille fumée /Morille

ta Selle d’Agneau
Artichaut / Olgnon grillé / Confiture dolive nolre

Fromagerie 1.5 euros

Sélection de fromages
Affinés par Mille et un Fromages

gourmandise 15 euros

Le Soufflé
Griotte / Patxaran / Glace fromage blanc

Le trompe Leetl d'une pomme
Ananas / Corlandre

Le Chocolat
Praling anande /Nolsette / Cltron

Flavien cambour chef phtissier

Le pain seri est réalisé chaque jour par notre équipe de phtisserie.



